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Grauer Burgunder trocken Ebene 3

Jahrgang: 2025
Sorte: Grauer Burgunder
Weinart: WeiBwein
Qualitat: Deutscher Qualitatswein
Geschmack: trocken
Produktlinie: Ebene 3
Lage: Esslinger Schenkenberg
Gebinde: 0,75 Itr.
Artikelnummer: 9095
EAN/GTIN: 4019873090953
Analysewerte:
Alkohol: 12,00 %Vol.
Restzucker: 1,50 g/l
Saure: 4,50 g/l

TEAM 1 Trinktemperatur: 8-10°

ﬁf&!& Weitere Angaben: Enthalt Sulfite
Speiseempfehlung:

Dieser Wein begleitet hervorragend Fischgerichte mit Kartoffeln
oder Antipasti.

GRAUER
BURGUNDER

TROCKEN Weinbeschreibung:

Im Weinberg

Durch fachkundiges Ausbrechen der Triebe und gezielte Entblatterung erhalten
wir reduzierte Ertrdge von hoher Qualitat. Damit unsere Weine ihre
charakteristische, tiefe Reife entfalten kdnnen, geben wir den Trauben am Stock
die Gelegenheit, so viele Sonnenstrahlen wie moglich einzufangen.

Im Keller

Die gekuhlte Maische ruht einige Stunden im Tank, bevor wir sie besonders
schonend abpressen. Bei niedrigen Temperaturen zwischen 16 und 18 °C wird
der Rebensaft anschlieBend langsam vergoren. Durch dieses sanfte Verfahren
erhélt der Wein eine sehr intensive Fruchtaromenauspragung.

Der Wein

Dieser kraftige WeiBBwein tberzeugt mit mineralischem, leicht nussigen Duft.
Eine feine und dennoch rassige Saure lasst sich am Gaumen splren. Aromen von
reifen Birnen und Quitten unterstreichen die zurlickhaltende Fruchtigkeit dieses
Weines.
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