
Jahrgang:
Sorte:
Weinart:
Qualität:
Geschmack
Besonderheit
Produktlinie:
Lage:
Gebinde:
Artikelnummer:
EAN/GTIN:
Analysewerte:
Alkohol:
Restzucker:
Säure:
Trinktemperatur:

13,5 %Vol.
3,30 g/l
5,20 g/l 
18°

Perfekt zu rotem Fleisch, kräftigem Käse und Pasta

N&E
Neckar & Enz
0,75l
8042
4270005167930

2023
Rotwein Cuvée
Rotwien
Deutscher Qualitätswein
trocken
Wein aus Steillagen

Speiseempfehlung:

Weinbeschreibung:

Weitere Angaben: Enthält Sulfite

D e r W e i n
Ein Rotwein mit Charakter, der Qualität zeigt, ohne sich zu
verschließen – getragen von Herkunft und handwerklicher
Präzision. Eine Cuvée aus Lemberger, Syrah und Cabernet
Trauben.

I m W e i n b e r g
Der N&E Rot ist eine zugängliche, zugleich anspruchsvolle Cuvée
aus Steillagen von Neckar und Enz.

Expertise

Geschmack
Dunkle Beerenaromen prägen das Bouquet, begleitet von feinen
Röstaromen aus dem Ausbau im großen Holzfass. Der
Holzeinsatz bleibt dezent und stützt Struktur und Körper, ohne
den Wein zu dominieren. Am Gaumen zeigt er sich vollmundig,
kraftvoll und ausgewogen, mit reifer Tannin Struktur und
harmonischer Tiefe. Die Balance aus Frucht, Würze und Substanz
macht ihn vielschichtig, aber offen und trinkfreudig.
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