
im Eichenfass gereiftWeinbesonderheit:

Sorte:

Weinart:

Qualität:

Geschmack:

Deutscher Qualitätswein

Produktlinie:

Lage: Esslinger Schenkenberg

Gebinde:

Zweigelt

Artikelnummer: 4055

Analysewerte:

Alkohol:

Restzucker:

Säure:

Trinktemperatur:

12,00 %Vol.

5,20 g/l

5,20 g/l

16-18°

Speiseempfehlung:
Ein Wein, der gekonnt ein Wildgericht begleitet. Sei es zum

Rehbraten oder zum Fasan, auch zum Wildschweingulasch ist

dieser Zweigelt delikat.

Weinbeschreibung:

Rotwein

trocken

Stufe 8

0,75 ltr.

Weitere Angaben: Enthält Sulfite

2022

Expertise

Jahrgang:

Zweigelt trocken Stufe 8

im Eichenfass gereift

In ausgewählten Weinbergen reifen die Trauben für diesen Rotwein. Durch sehr

intensive ertragsregulierende Maßnahmen wie dem Ausbrechen der Triebe und

der gezielten Entblätterung erhalten wir Trauben von hoher Qualität. Damit

unsere Weine ihre charakteristische, tiefe Reife entfalten können, geben wir den

Trauben am Stock die Gelegenheit, lange zu reifen.

Rund 10 Tage lang dauert die Maischegärung bei unseren hochwertigen

Rotweinen der Stufe 8. Während dieser Ruhezeit werden Farbstoffe und Aromen

optimal aus der Beerenhaut herausgelöst. Der Zweigelt lagert für rund 15

Monate im großen Eichenholzfass. Dadurch erhält dieser köstliche Rotwein

wunderbare Holz- und Röstaromen.

Es ist ein kräftiger und facettenreicher aber dennoch feinfruchtiger Rotwein.

Angenehm weiche Gerbstoffe gepaart mit Aromen von Waldfrüchten und

dezenten Vanillearomen.%
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